
     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 若狭東高校が取り組むコウギクの加工技術の研究も３年目を迎え 

新たな段階に入りました。「解体新茶若狭東高校プレミアム」に続く 

新商品「コウちゃんティー」を発表しました。地域創造科食農創造 

コースの課題研究「薬用植物班」がコウギクの新商品開発を目標に 

年度当初から研究を重ねて飲みやすい味に仕上げた自慢の商品です。 

敦賀市にある「お茶とハーブの店～茶蔵～」のアドバイスをいただ 

きながら、ブレンドティー「コウちゃんティー」を完成させました。 

 ９月３０日（土）、「薬用植物班」の５名が、小浜市の「杉田玄白記念イベント～解体新書 

誕生物語～」の中で、地域の方の意見を聞くための試飲コーナーを設けました。アンケート

の中で、「すっきりした味で、コウギクの風味をしっかりと残している」との評価をいただき

ました。 
  

１０月１９日（木）に、道の駅「若狭おばま」で販売

初日を迎えました。店頭での試飲の効果もあって、すぐ

に２０袋を完売することができました。 
  
名  称 コウちゃんティー 

原 材 料 緑茶、コウギク、レモングラス、 

マリーゴールド 

内 容 量 ３０グラム 

本体価格 ６００円 税込価格 ６４８円 

 

＊地域での栽培技術の普及も進んでいます＊ 
 

１１月２２日（水）、小浜市宮川地区「若狭の恵」で「コウギク収穫祭」を開催します。宮

川小学校の児童や一般農家の方々と、地域創造科食農創造コース２年生の１７名が交流し、

コウギクの収穫を行う予定です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
若狭東高校 

ＳＰＨ 

み ん な  

コウちゃんティーの製造にあたり、約２ヶ月の間「茶蔵

さん」のご指導やアドバイスをいただき、感謝しています。

販売初日は、多くのお客様に買っていただきました。 

「おいしかった、すっきりしていて飲みやすかった」など

の言葉をもらい、苦労が報われました。今後は、もっとた

くさんの方にコウちゃんティーを味わってほしいです。 

 
地域創造科３年食農創造コース 山本暖人 さん 


